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2010. február 25., Budapest  
Szervező: Vi noport. hu Onli ne Borm agazi n 
E-m ail cím : info@ vinoport. hu  
 
Pi ncészet neve / Nam e of the wi nery 
Ár vay Családi Pi ncészet 
Bor neve / Nam e of the wi ne 
Istenhegyi Furm int 
Évj árat / Vi ntage 
2009 
 
Száraz / dry 
M aradék cukor tartal om  / Resi dual sugar cont ent (g/l) 
1, 5 
Savt artal om  / Aci dit y (g/l) 
6, 4 
Al koholtartal om  / Alcohol (% ) 
13, 5 
Szől ő szárm azási hel ye / Ori gi n of t he grapes 
Rát ka, Tokaji Borvi dék 
Szől ő kora / General age of the vi nes 
30 év 
Hekt árra szám ított tőkeszám  / Num ber of vi nes per hectare 
4000 
Hekt árra szám ított term ésm ennyiség / Yi el ds per hect are 
8 hl/ hekt ár 
Szüret i dőpontja / Dat e of the harvest 
2009. okt óber 02.  
Erj esztés m ódja / M ethod of ferm entation 
hor dóban erjedt, vadéleszt ővel / ferm ented in barrel by indi genous yeast 
Érl el és m ódja / M ethod of m aturation 
1 éves m agyar töl gy, 225 l / 1 year ol d Hungari an oak barrel of 225 liter 
Érl el és időt artam a / Length of m aturation 
3 hónap / 3 m onths 
Pal ackozás i deje / Dat e of bottling 
- 
Pal ackm ennyiség / Num ber of bottles produced 
10 hl 
Hol kaphat ó / Shops 
- 
Ki skereskedelm i brutt ó ár / Retail price 
- 
Egyéb i nform ációk / Additional inform ation 
Hor dóm inta / barrel sam pl e 
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Pi ncészet neve / Nam e of the wi nery 
Bal assa Bor 
Bor teljes neve / Nam e of the wi ne 
2008 Tokaji Furm int Betsek 
Évj árat / Vi ntage 
2008 
Fél száraz / off dry 
M aradék cukor tartal om  / Resi dual sugar cont ent (g/l) 
9 
Savt artal om  / Aci dit y (g/l) 
6, 8 
Al koholtartal om  / Alcohol (% ) 
14, 5 
Szől ő szárm azási hel ye / Ori gi n of t he grapes 
Tokaj- Hegyalja Betsek dűl ő 
Szől ő kora / General age of the vi nes 
Kort al an és 40 év / ageless and 40 years ol d 
Hekt árra szám ított tőkeszám  / Num ber of vi nes per hectare 
3000 
Hekt árra szám ított term ésm ennyiség / Yi el ds per hect are 
12 hl/ ha 
Szüret i dőpontja / Dat e of the harvest 
2008. 11. 02 
Erj esztés m ódja / M ethod of ferm entation  
Hor dó, vadélesztő / in barrel by i ndi genous yeast 
Érl el és m ódja / M ethod of m aturation 
Hor dó / barrel 
Érl el és időt artam a / Length of m aturation 
9 hónap / ni ne m onth 
Pal ackozás i deje / Dat e of bottling 
2009 auguszt us 
Pal ackm ennyiség / Num ber of bottles produced 
382 
Hol kaphat ó / Shops 
www. bal assabor. hu 
Ki skereskedelm i brutt ó ár / Retail price 
5000 Ft 
Egyéb i nform ációk / Additional inform ation 
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Pi ncészet neve / Nam e of the wi nery 
Bart a pi nce 
Bor neve / Nam e of the wi ne 
Tokaji Furm int, Öregkirály dűlő 
Évj árat / Vi ntage 
2007 
Száraz / Dry 
M aradék cukor tartal om  / Resi dual sugar cont ent (g/l) 
2  
Savt artal om  / Aci dit y (g/l) 
5, 4  
Al koholtartal om  / Alcohol (% ) 
14  
Szől ő szárm azási hel ye / Ori gi n of t he grapes 
M ád, Öregkirál y dűlő 
Szől ő kora / General age of the vi nes 
3 év / 3 years 
Hekt árra szám ított tőkeszám  / Num ber of vi nes per hectare 
5500 
Hekt árra szám ított term ésm ennyiség / Yi el ds per hect are 
10 q 
Szüret i dőpontja / Dat e of the harvest 
2007 szept em ber 
Erj esztés m ódja / M ethod of ferm entation 
Hor dó, spont án erjesztés / barrel, indi genous yeast 
Érl el és m ódja / M ethod of m aturation 
Hor dó / barrel 
Érl el és időt artam a / Length of m aturation 
10 hónap / 10 m onth 
Pal ackozás i deje / Dat e of bottling 
2008 aug.  
Pal ackm ennyiség / Num ber of bottles produced 
550 db 
Hol kaphat ó / Shops 
Borm atura borbolt, www.pi ncearon. hu 
Ki skereskedelm i brutt ó ár / Retail price 
6500 Ft/ db 
Egyéb i nform ációk / Additional inform ation  
Szűzt erm és / First vi ntage of the vi neyard 
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Pi ncészet neve / Nam e of the wi nery 
Béres Szől őbirt ok és Pi ncészet, Erdőbénye 
Bor neve / Nam e of the wi ne 
Lőcse Furm int 
Évj árat / Vi ntage 
2007 
Száraz / dry 
M aradék cukor tartal om  / Resi dual sugar cont ent  
1, 5  
Savt artal om  / Aci dit y (g/l) 
5, 9  
Al koholtartal om  / Alcohol (% ) 
14, 3  
Szől ő szárm azási hel ye / Ori gi n of t he grapes 
Lőcse Dűl ő, Erdőbénye 
Szől ő kora / General age of the vi nes 
35 év / 35 years 
Hekt árra szám ított tőkeszám  / Num ber of vi nes per hectare 
3000  
Hekt árra szám ított term ésm ennyiség / Yi el ds per hect are 
40q 
Szüret i dőpontja / Dat e of the harvest 
2007. novem ber 10. 
Erj esztés m ódja / M ethod of ferm entation 
 
Érl el és m ódja / M ethod of m aturation 
új töl gyfahordó / ne w oak barrel 
Érl el és időt artam a / Length of m aturation 
5 hónap / 5 m onth 
Pal ackozás i deje / Dat e of bottling 
2008. 08. 13. 
Pal ackm ennyiség / Num ber of bottles produced 
6. 500  
Hol kaphat ó / Shops 
Veritas, Béres W ebáruház, Rába Vi not éka, A KONYHA Étterem  
Ki skereskedelm i brutt ó ár / Retail price 
2. 700.- Ft 
Egyéb i nform ációk / Additional inform ation 
Dí j ak / Awar ds                                   

- Presti ge Reserve Awar d (2009) Aranyérem  
- Top 10 fehérbor Népszabadság (2009)  
- Pannon Borm ustra (2009) Csúcsbor 
- Decant er W orld W ine Awar ds (2009) aj ánl ott bor, 

Br onzérem  
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Pi ncészet neve / Nam e of the wi nery 
Béres Szől őbirt ok és Pi ncészet, Erdőbénye              
Bor neve / Nam e of the wi ne 
Om lás Furm int 
Évj árat / Vi ntage 
2007 
Száraz / dry 
M aradék cukor tartal om  / Resi dual sugar cont ent (g/l) 
2  
Savt artal om  / Aci dit y (g/l) 
5, 9  
Al koholtartal om  / Alcohol (% ) 
13, 6  
Szől ő szárm azási hel ye / Ori gi n of t he grapes 
Om lás Dűl ő, Erdőbénye 
Szől ő kora / General age of the vi nes 
3 év / 3 years 
Hekt árra szám ított tőkeszám  / Num ber of vi nes per hectare 
5700 
Hekt árra szám ított term ésm ennyiség / Yi el ds per hect are 
40q 
Szüret i dőpontja / Dat e of the harvest 
2007. novem ber 3. 
Erj esztés m ódja / M ethod of ferm entation  
 
Érl el és m ódja / M ethod of m aturation 
új fahordó / ne w barrel 
Érl el és időt artam a / Length of m aturation 
5 hónap / 5 m onth 
Pal ackozás i deje / Dat e of bottling 
2008. 09. 02. 
Pal ackm ennyiség / Num ber of bottles produced 
2000 
Hol kaphat ó / Shops 
Béres W ebáruház, Béres Borszaküzl et, Gá- Bor Borszaküzl et, Rába Vi not éka 
Ki skereskedelm i brutt ó ár / Retail price                    
2. 300.- Ft 
Egyéb i nform ációk/ Addi tional inform ation 
díjak / awards 

• Japan W ine Challange – Tokyo (2009) bronzérem  
• Presti ge Reserve Awar d (2009) aranyérem  
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Pi ncészet neve / Nam e of the wi nery 
Bott Pi nce 
Bor neve / Nam e of the wi ne 
Tokaji Furm int Csont os dűl ő 
Évj árat / Vi ntage 
2008 
Száraz / dry 
M aradék cukor tartal om  / Resi dual sugar cont ent (g/l) 
3, 1                                                              
Savt artal om  / Aci dit y (g/l) 
6, 2 
Al koholtartal om  / Alcohol (% ) 
14 
Szől ő szárm azási hel ye / Ori gi n of t he grapes 
Ol aszliszka, Csont os dűlő 
Szől ő kora / General age of the vi nes 
35 év / 35 years 
Hekt árra szám ított tőkeszám  / Num ber of vi nes per hectare  
3500 átlag / 3500 i n general 
Hekt árra szám ított term ésm ennyiség / Yi el ds per hect are  
15 hl 
Szüret i dőpontja / Dat e of the harvest 
2008 okt óber közepe / m iddl e of Oct ober in 2008 
Erj esztés m ódja / M ethod of ferm entation 
Hor dó, saját élesztő / barrel, i ndi genous yeast 
Érl el és m ódja / M ethod of m aturation 
Hor dós érlel és, 1X fejt ve / barrel, racki ng onl y occured once 
Érl el és időt artam a / Length of m aturation 
8 hónap / 8 m onth 
Pal ackozás i deje / Dat e of bottling 
2009. j úni us 
Pal ackm ennyiség / Num ber of bottles produced 
1400 
Hol kaphat ó / Shops 
Terroir Cl ub, Tokaj. hu, Pincénél 
Ki skereskedelm i brutt ó ár / Retail price 
4000 Ft -  február 25-től kaphat ó 
Egyéb i nform ációk / Additional inform ation 
 
 



FURM INT FEBRUÁR 2010.  
2010. február 25., Budapest  
Szervező: Vi noport. hu Onli ne Borm agazi n 
E-m ail cím : info@ vinoport. hu  
 
 
Pi ncészet neve / Nam e of the wi nery 
Bott Pi nce 
Bor neve / Nam e of the wi ne 
Tokaji Furm int Teleki dűlő 
Évj árat / Vi ntage 
2008 
Száraz / dry 
M aradék cukor tartal om  / Resi dual sugar cont ent (g/l) 
1, 4 
Savt artal om  / Aci dit y (g/l) 
6, 3 
Al koholtartal om  / Alcohol (% ) 
13, 5 
Szől ő szárm azási hel ye / Ori gi n of t he grapes 
Tokaj, Teleki dűlő 
Szől ő kora / General age of the vi nes 
65 év / 65 years 
Hekt árra szám ított tőkeszám  / Num ber of vi nes per hectare 
10 000 
Hekt árra szám ított term ésm ennyiség / Yi el ds per hect are 
6 hl 
Szüret i dőpontja / Dat e of the harvest 
2008. szept em ber 27. 
Erj esztés m ódja / M ethod of ferm entation 
4 éves hordó, saját él esztő / 4 year ol d barrel, i ndigenous yeast 
Érl el és időt artam a / Length of m aturation 
Hor dóban egyszer fejt ve / in barrel , racki ng onl y occured once 
Pal ackozás i deje / Dat e of bottling 
8 hónap / 8 m onth 
Pal ackozás i deje / Dat e of bottling 
2009. j úni us 
Pal ackm ennyiség / Num ber of bottles produced 
800 
Hol kaphat ó / Shops 
Terroir Cl ub, Bor ni vo M iskol c, Tokaj. hu, Decant er Borszaküzl et 
Ki skereskedelm i brutt ó ár / Retail price 
3750 fori nt a pi ncénél / 3750 fori nt at t he wi nery 
Egyéb i nform ációk / Additional inform ation 
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Pi ncészet neve / Nam e of the wi nery 
Br eitenbach Pi nce 
Bor neve / Nam e of the wi ne 
Hal as Furm int  
Évj árat / Vi ntage 
2008 
Fél száraz / off dry 
M aradék cukor tartal om  / Resi dual sugar cont ent (g/l) 
11 
Savt artal om  / Aci dit y (g/l) 
7, 2 
Al koholtartal om  / Alcohol (% ) 
13, 48 
Szől ő szárm azási hel ye / Ori gi n of t he grapes 
Bodr ogkereszt úr, Lapis dűl ő Hal as 
Szől ő kora / General age of the vi nes 
60 év / 60 years 
Hekt árra szám ított tőkeszám  / Num ber of vi nes per hectare  
4500 
Hekt árra szám ított term ésm ennyiség / Yi el ds per hect are 
10 hl 
Szüret i dőpontja / Dat e of the harvest 
2008. 10. 24 
Erj esztés m ódja / M ethod of ferm entation 
hor dóban erjedt, vadéleszt ővel / i n barrel, by i ndigenous yeast 
Érl el és m ódja / M ethod of m aturation 
300 literes hordó / in barrel of 300 liter capacit y 
Érl el és időt artam a / Length of m aturation 
14 hónap / 14 m onth 
Pal ackozás i deje / Dat e of bottling 
2010. 02. 25. 
Pal ackm ennyiség / Num ber of bottles produced 
400 
Hol kaphat ó / Shops 
ni ncs forgal om ban / not yet on t he m arket 
Ki skereskedelm i brutt ó ár / Retail price 
2500-2800 Ft 
Egyéb i nform ációk / Additional inform ation 
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Pi ncészet neve / Nam e of the wi nery 
Br eitenbach Pi nce 
Bor neve / Nam e of the wi ne 
Lapi s furm int 
Évj árat / Vi ntage 
2008 
Száraz / dry 
M aradék cukor tartal om  / Resi dual sugar cont ent (g/l) 
7 
Savt artal om  / Aci dit y (g/l) 
7, 4 
Al koholtartal om  / Alcohol (% ) 
14, 2 
Szől ő szárm azási hel ye / Ori gi n of t he grapes 
Bodr ogkereszt úri félm edence, Lapis dűlő 
Szől ő kora / General age of the vi nes 
45 év / 45 years 
Hekt árra szám ított tőkeszám  / Num ber of vi nes per hectare 
4000 
Hekt árra szám ított term ésm ennyiség / Yi el ds per hect are 
30 m ázsa 
Szüret i dőpontja / Dat e of the harvest 
2008. 11. 20.  
Erj esztés m ódja / M ethod of ferm entation 
225 és 300 literes m agyar töl gyfahordóban erjedt, term észetes él esztővel erjedt / i n barrel of 
225 and 300 liter capacity by i ndi genous yeast 
Érl el és m ódja / M ethod of m aturation 
Fahordóban érl elődi k / in oak barrel 
Érl el és időt artam a / Length of m aturation 
14 hónap / 14 m onth 
Pal ackozás i deje / Dat e of bottling 
M ég fahordóban van, finom  seprőn / still i n barrel on lees 
Pal ackm ennyiség / Num ber of bottles produced 
1014 
Hol kaphat ó / Shops 
Kézm űves Bor ok Háza, Qualitas Bor ház 
Ki skereskedelm i brutt ó ár / Retail price 
2500Ft  
Egyéb i nform ációk / Additional inform ation 
M ég hordóban van. / Still i n barrel.  
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Pi ncészet neve / Nam e of the wi nery 
Dem eter Zoltán 
Bor neve / Nam e of the wi ne 
Tokaji Furm int  
Évj árat / Vi ntage 
2008              
Száraz / Dry 
M aradék cukor tartal om  / Resi dual sugar cont ent (g/l) 
3, 5 
Savt artal om  / Aci dit y (g/l)                               
6, 6 
Al koholtartal om  / Alcohol (% )                         
14 
Szől ő szárm azási hel ye / Ori gi n of t he grapes 
Lapi s dűlő - Bodrogkereszt úr 
Szől ő kora / General age of the vi nes 
30 év / 30 years 
Hekt árra szám ított tőkeszám  / Num ber of vi nes per hectare  
3300 
Hekt árra szám ított term ésm ennyiség / Yi el ds per hect are 
2000 kg 
Szüret i dőpontja / Dat e of the harvest 
2008. 11. 04.  
Erj esztés m ódja / M ethod of ferm entation 
4 hl-es töl gyfahordó / oak barrel of 400 liter capacit y 
Érl el és m ódja / M ethod of m aturation 
4 hl-es töl gyfahordó / oak barrel of 400 liter capacit y 
Érl el és időt artam a / Length of m aturation 
5 hónap / 5 m onth 
Pal ackozás i deje / Dat e of bottling 
2009. 05. 08.  
Pal ackm ennyiség / Num ber of bottles produced                            
1023                          
Hol kaphat ó / Shops 
Terroir Cl ub 
Ki skereskedelm i brutt ó ár / Retail price 
6750 Ft 
Egyéb i nform ációk / Additional inform ation 
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Pi ncészet neve / Nam e of the wi nery 
Dem etervi n 
Bor neve / Nam e of the wi ne 
Dem etervi n Úrágya-dűl ő Furm int 2008 
Évj árat / Vi ntage 
2008 
Száraz / dry 
M aradék cukor tartal om  / Resi dual sugar cont ent (g/l) 
2  
Savt artal om   
5, 7 g/l 
Al kohol / Al cohol (% ) 
14 
Szől ő szárm azási hel ye / Ori gi n of t he grapes 
M ád, Úrágya-dűl ő 
Szől ő kora / General age of the vi nes 
70 év / 70 years 
Hekt árra szám ított tőkeszám  / Num ber of vi nes per hectare 
8000 
Hekt árra szám ított term ésm ennyiség / Yi el ds per hect are 
30 m ázsa 
Szüret i dőpontja / Dat e of the harvest 
2009. okt óber m ásodi k fele / second half of Oct ober 2009 
Erj esztés m ódja / M ethod of ferm entation 
Spont án, 2-4. töltésű zem pl éni kis hordókban / in sm all barrel from  Zem plén used second, 
third or fourt h tim e by i ndi genous yeats 
Érl el és m ódja / M ethod of m aturation 
ugyanabban a hordóban / int he sam e barrels 
Érl el és időt artam a / Length of m aturation 
12 hónap / 12 m onth 
Pal ackozás i deje / Dat e of bottling 
2009. novem ber 
Pal ackm ennyiség / Num ber of bottles produced 
900 
Hol kaphat ó / Shops 
m ég sehol, ham arosan Borm atura, Radovi n / not yet on t he m arket, later in Borm atura, 
Radovi n 
Ki skereskedelm i brutt ó ár / Retail price 
kb. 3800 Ft 
Egyéb i nform ációk / Additional inform ation 
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Pi ncészet neve / Nam e of the wi nery 
Dénes Hegybirt ok 
Bor neve / Nam e of the wi ne 
Ar vi sura „Igazszól ás” Sághegyi Furm int 2009 
Évj árat / Vi ntage 
2009 
Száraz / dry 
M aradék cukor tartal om  / Resi dual sugar cont ent (g/l) 
7, 6  
Savt artal om  / Aci dit y (g/l) 
6, 2 
Al koholtartal om  / Alcohol (% ) 
13 
Szől ő szárm azási hel ye / Ori gi n of t he grapes 
Ság hegy, Nagy- Som lói BV 
Szől ő kora / General age of the vi nes 
3 éves / 3 years 
Hekt árra szám ított tőkeszám  / Num ber of vi nes per hectare 
6944 
Hekt árra szám ított term ésm ennyiség / Yi el ds per hect are 
17, 43 hl  
Szüret i dőpontja / Dat e of the harvest 
2009. okt óber 17-18.  
Erj esztés m ódja / M ethod of ferm entation 
Hor dóban, saj át „vadél esztővel ” spont án (i degen, hozzáadott élesztőt nem  használt unk, de 
hogy az él esztő gom batörzsek a szől őről, a hordóból vagy a pi ncéből szárm aznak-e, a fiat al 
ültet vény és az évjárat ok hi ánya m iatt sem  ism ert) / i n barrel by i ndi genous yeats 
Érl el és m ódja / M ethod of m aturation 
500 literes töl gyfahordóban, seprőn tartással / in barrel of 500 liter capacit y 
Érl el és időt artam a / Length of m aturation 
Fol yam atban / still in barrel 
Pal ackozás i deje / Dat e of bottling 
n. a. / not yet 
Pal ackm ennyiség / Num ber of bottles produced 
várhat óan ~500 / approxim ately 500 
Hol kaphat ó / Shops 
n. a. / not yet on t he m arket 
Ki skereskedelm i brutt ó ár / Retail price 
n. a. 
Egyéb i nform ációk / Additional inform ation 
Szűzt erm és, hordóm inta / first vi ntage of the vi neyard, barrel sam ple 
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Pi ncészet neve / Nam e of the wi nery 
Di sznókő Szől őbirt ok és Pi ncészet 
Bor neve / Nam e of the wi ne  
Di sznókő Furm int Dry  
Évj árat / Vi ntage 
2007 
Száraz / dry 
M aradék cukor tartal om  / Resi dual sugar cont ent (g/l) 
1, 3 
Savt artal om  / Aci dit y (g/l) 
5, 8 
Al koholtartal om  / Alcohol (% ) 
13, 5 
Szől ő szárm azási hel ye / Ori gi n of t he grapes 
Di sznókő Szől őbirt ok – Di sznókő, Dorgó és Kapi  dűl ők 
Szől ő kora / General age of the vi nes 
15 év / 15 years 
Hekt árra szám ított tőkeszám  / Num ber of vi nes per hectare 
5000 
Hekt árra szám ított term ésm ennyiség / Yi el ds per hect are  
40 hl 
Szüret i dőpontja / Dat e of the harvest 
2007. szept em ber 
Erj esztés m ódja / M ethod of ferm entation 
Tart ál yos / in tank 
Érl el és m ódja / M ethod of m aturation 
- 
Érl el és időt artam a / Length of m aturation 
- 
Pal ackozás i deje / Dat e of bottling 
2008. j úni us 
Pal ackm ennyiség / Num ber of bottles produced 
20. 000 
Hol kaphat ó / Shops 
Di sznókő Borbuti k, budapesti borszaküzl et ek 
Ki skereskedelm i brutt ó ár / Retail price 
2. 400 Ft 
Egyéb i nform ációk / Additional inform ation  
 
 

FURM INT FEBRUÁR 2010.  
2010. február 25., Budapest  
Szervező: Vi noport. hu Onli ne Borm agazi n 
E-m ail cím : info@ vinoport. hu  
 
 
Pi ncészet neve / Nam e of the wi nery 
Dobogó Pi ncészet  
Bor neve / Nam e of the wi ne 
Dobogó Furm int 2008 
Évj árat / Vi ntage 
2008 
Száraz / dry 
M aradék cukor tartal om  / Resi dual sugar cont ent (g/l) 
2, 8 
Savt artal om  / Aci dit y (g/l) 
6, 5 
Al koholtartal om  / Alcohol (% ) 
13, 5 
Szől ő szárm azási hel ye / Ori gi n of t he grapes 
Szent Tam ás, Betsek, Palot a dűlő 
Szől ő kora / General age of the vi nes 
30 év / 30 years 
Hekt árra szám ított tőkeszám  / Num ber of vi nes per hectare 
4000 
Hekt árra szám ított term ésm ennyiség / Yi el ds per hect are 
4 t onna / t ons 
Szüret i dőpontja / Dat e of the harvest 
2008. novem ber 5. 
Erj esztés m ódja / M ethod of ferm entation 
Tart ál y és hordó, faj él esztő / i n tank and barrel by indi genous yeast 
Érl el és m ódja / M ethod of m aturation 
Hor dó / in barrel 
Érl el és időt artam a / Length of m aturation 
11 hónap / 11 m onth 
Pal ackozás i deje / Dat e of bottling 
2009. szept em ber 1. 
Pal ackm ennyiség / Num ber of bottles produced 
5860 
Hol kaphat ó / Shops 
Pi ncészet nél és Zwack Uni cum  Nyrt. 
Ki skereskedelm i brutt ó ár / Retail price 
2500,- HUF 
Egyéb i nform ációk / Additional inform ation 
 
 



FURM INT FEBRUÁR 2010.  
2010. február 25., Budapest  
Szervező: Vi noport. hu Onli ne Borm agazi n 
E-m ail cím : info@ vinoport. hu  
 
 
Pi ncészet neve / Nam e of the wi nery 
Dobogó Pi ncészet 
Bor neve / Nam e of the wi ne 
Dobogó Furm int 2007 
Évj árat / Vi ntage 
2007 
Száraz / dry 
M aradék cukor tartal om  / Resi dual sugar cont ent (g/l) 
2, 9 
Savt artal om  / Aci dit y (g/l) 
5, 7 
Al koholtartal om  / Alcohol (% ) 
14, 0 
Szől ő szárm azási hel ye / Ori gi n of t he grapes 
Szent Tam ás, Betsek, Palot a dűlő 
Szől ő kora / General age of the vi nes 
30 év / 30 years 
Hekt árra szám ított tőkeszám  / Num ber of vi nes per hectare 
4000 
Hekt árra szám ított term ésm ennyiség / Yi el ds per hect are 
4 t onna 
Szüret i dőpontja / Dat e of the harvest 
2007. okt óber 20. 
Erj esztés m ódja / M ethod of ferm entation 
Tart ál y és hordó, faj él esztő / i n tank and barrel, by cultivated yeast 
Érl el és m ódja / M ethod of m aturation 
Hor dó / in barrel 
Érl el és időt artam a / Length of m aturation 
11 hónap / 11 m onth 
Pal ackozás i deje / Dat e of bottling 
2008. szept em ber 2. 
Pal ackm ennyiség / Num ber of bottles produced  
14330 
Hol kaphat ó / Shops 
Pi ncészet nél és Zwack Uni cum  Nyrt. 
Ki skereskedelm i brutt ó ár / Retail price 
2000,- HUF 
Egyéb i nform ációk / Additional inform ation 
 
 

FURM INT FEBRUÁR 2010.  
2010. február 25., Budapest  
Szervező: Vi noport. hu Onli ne Borm agazi n 
E-m ail cím : info@ vinoport. hu  
 
 
Pi ncészet neve / Nam e of the wi nery 
Gi zell a Pi nce Tokaj 
Bor neve / Nam e of the wi ne 
Furm int Batt onage 
Évj árat / Vi ntage 
2008 
Száraz / dry 
M aradék cukor tartal om  / Resi dual sugar cont ent (g/l) 
4, 8 
Savt artal om  / Aci dit y (g/l) 
7, 2  
Al koholtartal om  / Alcohol (% ) 
13, 5  
Szől ő szárm azási hel ye / Ori gi n of t he grapes 
80%  Kastél y dűl ő Bodr ogkereszt úr, 20%  M ézes M ály dűl ő Tarcal  
Szől ő kora / General age of the vi nes  
43 év, n. a / 43 years 
Hekt árra szám ított tőkeszám  / Num ber of vi nes per hectare 
4. 600 és 2. 700 
Hekt árra szám ított term ésm ennyiség / Yi el ds per hect are 
40 q 
Szüret i dőpontja / Dat e of the harvest 
2008. 11. 06, 2008. 10. 27 
Erj esztés m ódja / M ethod of ferm entation 
Fahordóban élesztővel / in oak barrel by yeast 
Érl el és m ódja / M ethod of m aturation 
Fi nom seprőn tart va m ásodt öltésű szerednyei típusú hordókban / i n szerednyei type barrel 
used second tim e, left on lees 
Érl el és időt artam a / Length of m aturation 
7 hónap / 7 m onth 
Pal ackozás i deje / Dat e of bottling 
2009. j úlius. 24. 
Pal ackm ennyiség / Num ber of bottles produced 
1. 800 
Hol kaphat ó / Shops 
Radovi n, W inebar, Asztali borok Háza, Drop-shop, M uslinca Borbár Debrecen, Szent Vi nce 
Bor bár Tokaj, Fakapu Tokaj, Gi zella Pi nce Tokaj 
Ki skereskedelm i brutt ó ár / Retail price 
2. 200-2. 500 Ft  
Egyéb i nform ációk / Additional inform ation 
 
 



FURM INT FEBRUÁR 2010.  
2010. február 25., Budapest  
Szervező: Vi noport. hu Onli ne Borm agazi n 
E-m ail cím : info@ vinoport. hu  
 
 
Pi ncészet neve / Nam e of the wi nery 
Gr óf Degenfel d Szől őbirtok 
Bor neve / Nam e of the wi ne 
Tokaji Furm int Barrel Aged 
Évj árat / Vi ntage 
2007 
Száraz / dry 
M aradék cukor tartal om  / Resi dual sugar cont ent (g/l) 
4 
Savt artal om  / Aci dit y (g/l) 
6, 1 
Al koholtartal om  / Alcohol (% ) 
13, 5 
Szől ő szárm azási hel ye / Ori gi n of t he grapes 
M ezőzom bor, Gal am bos dűl ő 
Szől ő kora / General age of the vi nes 
8 éves / 8 years 
Hekt árra szám ított tőkeszám  / Num ber of vi nes per hectare 
5000 
Hekt árra szám ított term ésm ennyiség / Yi el ds per hect are 
6500 kg 
Szüret i dőpontja / Dat e of the harvest 
2007. 10. 08.  
Erj esztés m ódja / M ethod of ferm entation  
hor dó, fajélesztő / in barrel by i ndi genous yeats 
Érl el és m ódja / M ethod of m aturation 
Hor dó / in barrel 
Érl el és időt artam a / Length of m aturation 
6 hónap / 6 m onth 
Pal ackozás i deje / Dat e of bottling 
2008. j úni us 
Pal ackm ennyiség / Num ber of bottles produced 
5332 
Hol kaphat ó / Shops 
Bortársaság, Cor vi num  
Ki skereskedelm i brutt ó ár / Retail price 
2100 Ft 
Egyéb i nform ációk / Additional inform ation 
 
 

FURM INT FEBRUÁR 2010.  
2010. február 25., Budapest  
Szervező: Vi noport. hu Onli ne Borm agazi n 
E-m ail cím : info@ vinoport. hu  
 
 
Pi ncészet neve / Nam e of the wi nery 
Gr óf Degenfel d Szől őbirtok 
Bor neve / Nam e of the wi ne 
Tokaji Furm int 
Évj árat / Vi ntage 
2008 
Száraz / dry 
M aradék cukor tartal om  / Resi dual sugar cont ent (g/l) 
5, 2 
Savt artal om  / Aci dit y (g/l) 
5, 4 
Al koholtartal om  / Alcohol (% ) 
12 
Szől ő szárm azási hel ye / Ori gi n of t he grapes 
M ezőzom bor, Gal am bos dűl ő 
Szől ő kora / General age of the vi nes 
9 éves / 9 years 
Hekt árra szám ított tőkeszám  / Num ber of vi nes per hectare 
5000 
Hekt árra szám ított term ésm ennyiség / Yi el ds per hect are 
6500 kg 
Szüret i dőpontja / Dat e of the harvest 
2008. 10. 20.  
Erj esztés m ódja / M ethod of ferm entation 
tartál y, fajél esztő / i n tank by cultivated yeats 
Érl el és m ódja / M ethod of m aturation 
Tart ál y / in tank 
Érl el és időt artam a / Length of m aturation 
4 hónap  
Pal ackozás i deje / Dat e of bottling 
2009. j úlius 
Pal ackm ennyiség / Num ber of bottles produced 
5336 
Hol kaphat ó / Shops 
Bortársaság 
Ki skereskedelm i brutt ó ár / Retail price 
1500 Ft 
Egyéb i nform ációk / Additional inform ation 
 
 



FURM INT FEBRUÁR 2010.  
2010. február 25., Budapest  
Szervező: Vi noport. hu Onli ne Borm agazi n 
E-m ail cím : info@ vinoport. hu  
 
 
Pi ncészet neve / Nam e of the wi nery 
Györ gykovács Pi nce 
Bor neve / Nam e of the wi ne 
Furm int 
Évj árat / Vi ntage 
2008 
Száraz / dry 
M aradék cukor tartal om  / Resi dual sugar cont ent (g/l) 
1 
Savt artal om  / Aci dit y (g/l) 
6, 1 
Al koholtartal om  / Alcohol (% ) 
13, 5 
Szől ő szárm azási hel ye / Ori gi n of t he grapes 
Nagy Som lói borvi dék / Som ló-hegy/ Taposókút dűl ő (régen: Auguszt dűlő) 
Szől ő kora / General age of the vi nes 
15 év / 15 years 
Hekt árra szám ított tőkeszám  / Num ber of vi nes per hectare 
6500 
Hekt árra szám ított term ésm ennyiség / Yi el ds per hect are 
5000 l 
Szüret i dőpontja / Dat e of the harvest 
2008. 10. 20.  
Erj esztés m ódja / M ethod of ferm entation 
Hor hó, term észetes vadélesztők / i n barrel by i ndigenous yeast 
Érl el és m ódja / M ethod of m aturation 
500 literes fahordókban / in barrel of 500 liter capacit y 
Érl el és időt artam a / Length of m aturation 
9 hónap / 9 m onth 
Pal ackozás i deje / Dat e of bottling 
2009. auguszt us 
Pal ackm ennyiség / Num ber of bottles produced 
3000 
Hol kaphat ó / Shops 
Budapest Bortársaságban – ham arosan / at Budapest Bortársaság soon 
Ki skereskedelm i brutt ó ár / Retail price  
M ég ni ncs kereskedelm i forgal om ban, de 3000-3500 Ft között várhat ó 
Egyéb i nform ációk / Additional inform ation 
Kézi vál ogat ott szüret, kím életes fel dol gozás, kétszer fejtve, egyszer derítve / Harvest ed and 
selected by hand, careful vi nificati on, racki ng occured t wi ce and fi ni ng once 
 

FURM INT FEBRUÁR 2010.  
2010. február 25., Budapest  
Szervező: Vi noport. hu Onli ne Borm agazi n 
E-m ail cím : info@ vinoport. hu  
 
 
Pi ncészet neve / Nam e of the wi nery 
Haris Birt ok, Táll ya 
Bor neve / Nam e of the wi ne 
Haris Birt ok No. 1 Furm int  
Évj árat / Vi ntage 
2008 
Száraz / dry 
M aradék cukor tartal om  / Resi dual sugar cont ent (g/l) 
5, 5 
Savt art al om  / Aci dit y (g/l) 
6, 9 
Al koholt artal om  / Al cohol (% ) 
13, 3 
Szől ő szárm azási hel ye / Ori gi n of the grapes 
Táll ya 
Szől ő kora / General age of t he vi nes 
50 év / 50 years 
Hekt árra szám ított tőkeszám  / Num ber of vi nes per hectare 
3800 
Hekt árra szám ított term ésm ennyiség / Yi el ds per hect are 
3500 kg 
Szüret időpontj a / Dat e of the harvest 
2008. nov. 11.  
Erj esztés m ódja / M ethod of ferm entation 
50% -a tartál yos, 50% -a újhordós / 50%  in tank, 50%  in barrel 
Érl el és m ódja / M ethod of m aturati on 
50 % -a tartál yos, 50% -a új hordós / 50%  in tank, 50%  in barrel 
Érl el és időt artam a / Length of m aturation 
5 hónap / 5 m onth 
Pal ackozás ideje / Dat e of bottling 
2009. m ájus 
Pal ackm ennyiség / Num ber of bottles produced 
2100 
Hol kaphat ó / Shops 
Borterasz borkereskedés, Bor és M ás... nagykereskedés 
Ki skereskedelm i brutt ó ár / Ret ail price 
2990.- Ft 
Egyéb i nform ációk / Additional inform ation 
 
 



FURM INT FEBRUÁR 2010.  
2010. február 25., Budapest  
Szervező: Vi noport. hu Onli ne Borm agazi n 
E-m ail cím : info@ vinoport. hu  
 
 
Pi ncészet neve / Nam e of the wi nery 
Hei di Schröck 
Bor neve / Nam e of the wi ne 
Furm int hordóm inta / Furm int barrel sam ple 
Évj árat / Vi ntage 
2009 
Száraz / dry 
M aradék cukor tartal om  / Resi dual sugar cont ent (g/l) 
1, 2 
Savt artal om  / Aci dit y (g/l) 
6, 2 
Al koholtartal om  / Alcohol (% ) 
13, 8 
Szől ő szárm azási hel ye / Ori gi n of t he grapes 
Tur ner, Rust am  Neusi edler See 
Szől ő kora / General age of the vi nes 
17 éves / 17 years 
Hekt árra szám ított tőkeszám  / Num ber of vi nes per hectare 
4000 
Hekt árra szám ított term ésm ennyiség / Yi el ds per hect are 
2200 l 
Szüret i dőpontja / Dat e of the harvest 
 
Erj esztés m ódja / M ethod of ferm entation 
Akáchor dóban faj élesztővel / Acaci a barrels, added yeast 
Érl el és m ódja / M ethod of m aturation 
 
Érl el és időt artam a / Length of m aturation  
 
Pal ackozás i deje / Dat e of bottling 
 
Pal ackm ennyiség / Num ber of bottles produced 
 
Hol kaphat ó / Shops 
 
Ki skereskedelm i brutt ó ár / Retail price 
 
Egyéb i nform ációk / Additional inform ation 
 
 

FURM INT FEBRUÁR 2010.  
2010. február 25., Budapest  
Szervező: Vi noport. hu Onli ne Borm agazi n 
E-m ail cím : info@ vinoport. hu  
 
 
Pi ncészet neve / Nam e of the wi nery 
Hei di Schröck 
Bor neve / Nam e of the wi ne 
Furm int M illi 
Évj árat / Vi ntage 
2007 
Fél száraz / Off dry 
M aradék cukor tartal om  / Resi dual sugar cont ent (g/l) 
51 
Savt artal om  / Aci dit y (g/l) 
7 
Al koholtartal om  / Alcohol (% ) 
14, 5 
Szől ő szárm azási hel ye / Ori gi n of t he grapes 
Tur ner 
Szől ő kora / General age of the vi nes 
1992-ben tel epítették / Plant ed 1992 
Hekt árra szám ított tőkeszám  / Num ber of vi nes per hectare 
4000 
Hekt árra szám ított term ésm ennyiség / Yi el ds per hect are 
600 l 
Szüret i dőpontja / Dat e of the harvest 
Novem ber 2007 
Erj esztés m ódja / M ethod of ferm entation 
Használt t öl gyfahrodóban, faj él esztővel / Used Barri que, added yeast 
Érl el és m ódja / M ethod of m aturation 
Használt t öl gyfahordóban / Used Barri que 
Érl el és időt artam a / Length of m aturation 
9 hónap / 9 m onths 
Pal ackozás i deje / Dat e of bottling 
August 2008 
Pal ackm ennyiség / Num ber of bottles produced 
280 bottles of 0, 75l 
Hol kaphat ó / Shops 
 
Ki skereskedelm i brutt ó ár / Retail price 
€ 20, 00 
Egyéb i nform ációk / Additional inform ation 
 
 



FURM INT FEBRUÁR 2010.  
2010. február 25., Budapest  
Szervező: Vi noport. hu Onli ne Borm agazi n 
E-m ail cím : info@ vinoport. hu  
 
 
Pi ncészet neve / Nam e of the wi nery 
Tokaj- Hét szőlő 
Bor neve / Nam e of the wi ne 
Tokaji Furm int 
Évj árat / Vi ntage 
2009 
Száraz / Dr y 
M aradék cukor tartal om  / Resi dual sugar cont ent (g/l) 
1, 3 
Savt art al om  / Aci dit y (g/l) 
6, 2 
Al koholt artal om  / Al cohol (% ) 
15, 5 
Szől ő szárm azási hel ye / Ori gi n of the grapes 
Hét szőlő és Nagyszől ő dűl ők 
Szől ő kora / General age of t he vi nes 
17 év / 17 years 
Hekt árra szám ított tőkeszám  / Num ber of vi nes per hectare 
1555 
Hekt árra szám ított term ésm ennyiség / Yi el ds per hect are 
50 HL 
Szüret időpontj a / Dat e of the harvest 
2009 okt óber közepe / m iddl e of Oct ober 2009 
Erj esztés m ódja / M ethod of ferm entation 
Tart ál y / tank 
Érl el és m ódja / M ethod of m aturati on 
Pal ackos / in bottle 
Érl el és időt artam a / Length of m aturation 
2-3 hónap / 2-3 m onth 
Pal ackozás ideje / Dat e of bottling 
2010 február 
Pal ackm ennyiség / Num ber of bottles produce 
13000 
Hol kaphat ó / Shops 
Borszaküzl etek, étterm ek, Rákóczi-Pi nce ( Tokaj) 
Ki skereskedelm i brutt ó ár / Ret ail price 
1500 HUF körül 
Egyéb i nform ációk / Additional inform ation 
Ádász Kat a ( Tokaj- Hét szől ő, kereskedelm i vezet ő,  kat a@ hetszol o. hu) 
 

FURM INT FEBRUÁR 2010.  
2010. február 25., Budapest  
Szervező: Vi noport. hu Onli ne Borm agazi n 
E-m ail cím : info@ vinoport. hu  
 
 
Pi ncészet neve / Nam e of the wi nery 
Holl óvár pi ncészet 
Bor neve / Nam e of the wi ne 
Som lai Furm int  
Évj árat / Vi ntage 
2008 
Száraz / dry 
M aradék cukor tartal om  / Resi dual sugar cont ent (g/l) 
2, 4  
Savt artal om  / Aci dit y (g/l) 
6, 4 
Al koholtartal om  / Alcohol (% ) 
14 
Szől ő szárm azási hel ye / Ori gi n of t he grapes 
Som ló-hegy 
Szől ő kora / General age of the vi nes 
6 év / 6 years 
Hekt árra szám ított tőkeszám  / Num ber of vi nes per hectare 
4500  
Hekt árra szám ított term ésm ennyiség / Yi el ds per hect are 
35- 40 q 
Szüret i dőpontja / Dat e of the harvest 
2008. okt óber 26.  
Erj esztés m ódja / M ethod of ferm entation 
Tart ál yban 20-22° C- on, term észetes élesztőkkel / in tank on 20-22 degree by i ndi genous 
yeast 
Érl el és m ódja / M ethod of m aturation 
El ső fejtés ut án m agyar töl gyfahordóban / After the first fini ng i n Hungarian oak barrel 
Érl el és időt artam a / Length of m aturation 
6 hónap / 6 m onth 
Pal ackozás i deje / Dat e of bottling 
2009. auguszt us 
Pal ackm ennyiség / Num ber of bottles produced 
~ 1750 palack 
Hol kaphat ó / Shops 
Terroir Cl ub és a pi ncészet nél 
Ki skereskedelm i brutt ó ár / Retail price 
3500 Ft 
Egyéb i nform ációk / Additional inform ation 
- 
 



FURM INT FEBRUÁR 2010.  
2010. február 25., Budapest  
Szervező: Vi noport. hu Onli ne Borm agazi n 
E-m ail cím : info@ vinoport. hu  
 
 
Pi ncészet neve / Nam e of the wi nery 
Karádi- Berger Borászat 
Bor neve / Nam e of the wi ne 
Tokaji Furm int  
Évj árat / Vi ntage 
2007 
Száraz / dry 
M aradék cukor tartal om  / Resi dual sugar cont ent (g/l) 
4 
Savt artal om  / Aci dit y (g/l) 
6, 5 
Al koholtartal om  / Alcohol (% ) 
14, 5 
Szől ő szárm azási hel ye / Ori gi n of t he grapes 
Tokaj – Ol aszliska – Palandor, Narancsi 
Szől ő kora / General age of the vi nes 
25- 100 
Hekt árra szám ított tőkeszám  / Num ber of vi nes per hectare  
3500 
Hekt árra szám ított term ésm ennyiség / Yi el ds per hect are 
17 hl 
Szüret i dőpontja / Dat e of the harvest 
Szept em ber-okt óber 
Erj esztés m ódja / M ethod of ferm entation 
Hor dó / in barrel 
Érl el és m ódja / M ethod of m aturation 
Hor dó / in barrel 
Érl el és időt artam a / Length of m aturation 
8 hónap / 8 m onth 
Pal ackozás i deje / Dat e of bottling 
2009. április 
Pal ackm ennyiség / Num ber of bottles produced 
4500 
Hol kaphat ó / Shops 
Borm atúra, Esszencia, M yW ine, L’ Enot eca 
Ki skereskedelm i brutt ó ár / Retail price 
2500 
Egyéb i nform ációk / Additional inform ation 
 
 

FURM INT FEBRUÁR 2010.  
2010. február 25., Budapest  
Szervező: Vi noport. hu Onli ne Borm agazi n 
E-m ail cím : info@ vinoport. hu  
 
 
Pi ncészet neve / Nam e of the wi nery 
Ki rál yudvar 
Bor neve / Nam e of the wi ne 
Tokaji Furm int Sec 
Évj árat / Vi ntage 
2007 
Fél száraz / Off-dry 
M aradék cukor tartal om  / Resi dual sugar cont ent (g/l) 
9 
Savt artal om  / Aci dit y (g/l) 
6, 8 
Al koholtartal om  / Alcohol (% ) 
12, 7 
Szől ő szárm azási hel ye / Ori gi n of t he grapes  
Bodr ogkereszt úr, M ád 
Szől ő kora / General age of the vi nes 
35 év / 35 years 
Hekt árra szám ított tőkeszám  / Num ber of vi nes per hectare 
2 800 
Hekt árra szám ított term ésm ennyiség / Yi el ds per hect are 
2 000 
Szüret i dőpontja / Dat e of the harvest 
2007. szept em ber 25. 
Erj esztés m ódja / M ethod of ferm entation 
Hor dó, vadélesztő / in barrel, i ndi genous yeast 
Érl el és m ódja / M ethod of m aturation 
Fahordó / in barrel 
Érl el és időt artam a / Length of m aturation 
6 hónap / 6 m onth 
Pal ackozás i deje / Dat e of bottling 
2008. m árcius 28.  
Pal ackm ennyiség / Num ber of bottles produced 
19 515 
Hol kaphat ó / Shops 
Terroir Cl ub 
Ki skereskedelm i brutt ó ár / Retail price 
5 250 Ft. 
Egyéb i nform ációk / Additional inform ation 
A birt ok száraz bora arom ás virág illat okkal rendel kezi k. Száj ban forgat va enyhén 
grapefruit os, fiat al os és lendül etes. 
 



FURM INT FEBRUÁR 2010.  
2010. február 25., Budapest  
Szervező: Vi noport. hu Onli ne Borm agazi n 
E-m ail cím : info@ vinoport. hu  
 
 
Pi ncészet neve / Nam e of the wi nery 
Lenkey Pi ncészet Tokaj-Hegyalj a, M ád 
Bor neve / Nam e of the wi ne 
Kor posd Furm int 2007 
Évj árat / Vi ntage 
2007 
Száraz / dry 
M aradék cukor tartal om  / Resi dual sugar cont ent (g/l) 
2, 7 
Savt artal om  / Aci dit y (g/l) 
7, 5 
Al koholtartal om  / Alcohol (% ) 
12, 6 
Szől ő szárm azási hel ye / Ori gi n of t he grapes 
M ád - Korposd dúl ő 
Szől ő kora / General age of the vi nes 
20 év / 20 years 
Hekt árra szám ított tőkeszám  / Num ber of vi nes per hectare 
 
Hekt árra szám ított term ésm ennyiség / Yi el ds per hect are 
 
Szüret i dőpontja / Dat e of the harvest 
2007. szept em ber 26. 
Erj esztés m ódja / M ethod of ferm entation 
Hor dó és vadél esztő / i n barrel by i ndi genous yeast 
Érl el és m ódja / M ethod of m aturation 
Hor dó / in barrel 
Érl el és időt artam a / Length of m aturation 
12 hónap / 12 m onth 
Pal ackozás i deje / Dat e of bottling 
2008. decem ber 18. 
Pal ackm ennyiség / Num ber of bottles produced 
748 
Hol kaphat ó / Shops 
M ég nem  kaphat ó / not yet ont he m arket 
Ki skereskedelm i brutt ó ár / Retail price 
 
Egyéb i nform ációk / Additional inform ation 
 
 

FURM INT FEBRUÁR 2010.  
2010. február 25., Budapest  
Szervező: Vi noport. hu Onli ne Borm agazi n 
E-m ail cím : info@ vinoport. hu  
 
 
Pi ncészet neve / Nam e of the wi nery 
Lenkey Pi ncészet Tokaj-Hegyalj a, M ád 
Bor neve / Nam e of the wi ne 
Tokaji Furm int 2004 
Évj árat / Vi ntage 
2004  
Fél száraz / off-dry 
M aradék cukor tartal om  / Resi dual sugar cont ent (g/l) 
11, 5  
Savt artal om  / Aci dit y (g/l) 
7, 9 
Al koholtartal om  / Alcohol (% ) 
12, 74 
Szől ő szárm azási hel ye / Ori gi n of t he grapes 
M ád, Hol dvöl gy, Kishegy, Vilm ány, Bom boly, Bodrogkereszt úri hegyfarok  
Szől ő kora / General age of the vi nes 
30 év / 30 years 
Hekt árra szám ított tőkeszám  / Num ber of vi nes per hectare  
 
Hekt árra szám ított term ésm ennyiség / Yi el ds per hect are 
 
Szüret i dőpontja / Dat e of the harvest 
2004. novem ber 26-27.  
Erj esztés m ódja / M ethod of ferm entation 
Hor dó és vadél esztő / in barrel by i ndi genous yeast 
Érl el és m ódja / M ethod of m aturation  
Új hordó / in ne w barrel 
Érl el és időt artam a / Length of m aturation 
9 hónap / 9 m onth 
Pal ackozás i deje / Dat e of bottling 
2005. szept em ber 27. 
Pal ackm ennyiség / Num ber of bottles produced 
2012  
Hol kaphat ó / Shops 
M ár nem  kaphat ó / not yet in shops 
Ki skereskedelm i brutt ó ár / Retail price 
 
Egyéb i nform ációk / Additional inform ation 
 
 



FURM INT FEBRUÁR 2010.  
2010. február 25., Budapest  
Szervező: Vi noport. hu Onli ne Borm agazi n 
E-m ail cím : info@ vinoport. hu  
 
 
Pi ncészet neve / Nam e of the wi nery 
Tokaj Orem us 
Bor neve / Nam e of the wi ne 
M andol ás M agnum  2002 
Évj árat / Vi ntage 
2002 
Száraz / Dry 

M aradék cukor tartal om  / Resi dual sugar cont ent (g/l) 
2, 7 
Savt artal om  / Aci dit y (g/l) 
6, 2 
Al koholtartal om  / Alcohol (% ) 
14 
Szől ő szárm azási hel ye / Ori gi n of t he grapes 
Bi rt okbor ok, M andolás, Serédy Vay, Gyapáros, Petrács, Tel eki, M áriássy 
Szől ő kora / General age of the vi nes 
8- 80 év között / 8-80 years ol d 
Hekt árra szám ított tőkeszám  / Num ber of vi nes per hectare 
10 000 
Hekt árra szám ított term ésm ennyiség / Yi el ds per hect are 
25- 50 hl 
Szüret i dőpontja / Dat e of the harvest 
t öbb m enet ben / i n m ore rounds 
Erj esztés m ódja / M ethod of ferm entation 
új töl gyfahordókban (136 ill. 210 l-es, Zem pléni tölgy) / in ne w barrel of 136 and 210 liter 
capacit y from  Zem plén oak 
Érl el és m ódja / M ethod of m aturation 
Fi nom  seprőn, 2-3 éves hor dókban / On fi ne lees in 2-3 years ol d barrels  
Érl el és időt artam a / Length of m aturation 
6 hónap / 6 m onth 
Pal ackozás i deje / Dat e of bottling 
2003. júni us 
Pal ackm ennyiség / Num ber of bottles produced 
120, 000, de ebből 960 db m agnum  / 119 040 norm al and 960 m agnum  bottle 
Hol kaphat ó / Shops 
Budapest Bortársaság, Orem us Vi not éka 
Ki skereskedelm i brutt ó ár / Retail price 
6500 (m agnum ) 
Egyéb i nform ációk / Additional inform ation 
 
 

FURM INT FEBRUÁR 2010.  
2010. február 25., Budapest  
Szervező: Vi noport. hu Onli ne Borm agazi n 
E-m ail cím : info@ vinoport. hu  
 
 
Pi ncészet neve / Nam e of the wi nery 
Tokaj Orem us 
Bor neve / Nam e of the wi ne 
M andol ás 2007   
Évj árat / Vi ntage 
2007  
Száraz / dry 
M aradék cukor tartal om  / Resi dual sugar cont ent (g/l) 
2, 0  
Savt artal om  / Aci dit y (g/l) 
6  
Al koholtartal om  / Alcohol (% ) 
13, 5 
Szől ő szárm azási hel ye / Ori gi n of t he grapes 
Bi rt okbor ok, M andolás, Serédy Vay, Gyapáros, Petrács, Tel eki, M áriássy  
Szől ő kora / General age of the vi nes 
8- 80 év között / 8-80 years ol d 
Hekt árra szám ított tőkeszám  / Num ber of vi nes per hectare 
5800 
Hekt árra szám ított term ésm ennyiség / Yi el ds per hect are 
25- 50 hl 
Szüret i dőpontja / Dat e of the harvest 
t öbb m enet ben / i n m ore rounds 
Erj esztés m ódja / M ethod of ferm entation 
új töl gyfahordókban (136 ill. 210 l-es, Zem pléni tölgy) / in ne w barrels of 136 and 210 liter 
capacit y from  Zem plén oak 
Érl el és m ódja / M ethod of m aturation 
Fi nom  seprőn, 2-3 éves hor dókban / On fi ne leesi n 2-3 years ol d barrels 
Érl el és időt artam a / Length of m aturation 
6 hónap / 6 m onth 
Pal ackozás i deje / Dat e of bottling 
2008. júni us 
Pal ackm ennyiség / Num ber of bottles produced 
50, 000 
Hol kaphat ó / Shops 
Budapest Bortársaság, Orem us Vi not éka 
Ki skereskedelm i brutt ó ár / Retail price 
3000 
Egyéb i nform ációk / Additional inform ation 
 
 
 
 
 
 
 



FURM INT FEBRUÁR 2010.  
2010. február 25., Budapest  
Szervező: Vi noport. hu Onli ne Borm agazi n 
E-m ail cím : info@ vinoport. hu  
 
Pi ncészet neve / Nam e of the wi nery 
Or osz Gábor Pi ncészet 
Bor neve / Nam e of the wi ne 
Tokaii Furm int Betsek 
Évj árat / Vi ntage 
2006 
Száraz / dry 

M aradék cukor tartal om  / Resi dual sugar cont ent (g/l) 
3 
Savt artal om  / Aci dit y (g/l) 
7, 3 
Al koholtartal om  / Alcohol (% ) 
14, 5 
Szől ő szárm azási hel ye / Ori gi n of t he grapes 
M ád, Betsek dűlő 
Szől ő kora / General age of the vi nes 
20 év / 20 years 
Hekt árra szám ított tőkeszám  / Num ber of vi nes per hectare 
6500 
Hekt árra szám ított term ésm ennyiség / Yi el ds per hect are 
30 m ázsa 
Szüret i dőpontja / Dat e of the harvest 
2006. okt óber 29.  
Erj esztés m ódja / M ethod of ferm entation 
Hor dó, saját élesztővel / in barrel by i ndi genous yeast 
Érl el és m ódja / M ethod of m aturation 
Hor dó, 225 l / i n barrel of 225 liter capacit y 
Érl el és időt artam a / Length of m aturation 
1 év hordó, 1 év m inim um  palack / 1 year in barrel, one year in bottle 
Pal ackozás i deje / Dat e of bottling 
2007. novem ber 
Pal ackm ennyiség / Num ber of bottles produced 
1245 
Hol kaphat ó / Shops 
M alatinszky és Társa 
Ki skereskedelm i brutt ó ár / Retail price 
4500 Ft 
Egyéb i nform ációk / Additional inform ation 
 
 

FURM INT FEBRUÁR 2010.  
2010. február 25., Budapest  
Szervező: Vi noport. hu Onli ne Borm agazi n 
E-m ail cím : info@ vinoport. hu  
 
 
Pi ncészet neve / Nam e of the wi nery 
Or osz Gábor Pi ncészet 
Bor neve / Nam e of the wi ne 
Tokaii Furm int Betsek 
Évj árat / Vi ntage 
2007 
Száraz / dry 

M aradék cukor tartal om  / Resi dual sugar cont ent (g/l) 
7 
Savt artal om  / Aci dit y (g/l) 
5, 9 
Al koholtartal om  / Alcohol (% ) 
15, 5 
Szől ő szárm azási hel ye / Ori gi n of t he grapes 
M ád, Betsek dűlő 
Szől ő kora / General age of the vi nes 
20 év / 20 years 
Hekt árra szám ított tőkeszám  / Num ber of vi nes per hectare 
6500 
Hekt árra szám ított term ésm ennyiség / Yi el ds per hect are 
30 m ázsa / 3 tons 
Szüret i dőpontja / Dat e of the harvest 
2007. szept em ber 22. 
Erj esztés m ódja / M ethod of ferm entation 
Hor dó, saját élesztővel / in barrel by i ndi genous yeast 
Érl el és m ódja / M ethod of m aturation 
Hor dó, 225 l / i n barrel of 225 liter capacit y 
Érl el és időt artam a / Length of m aturation 
1 év hordó, 1 év m inim um  palack / 1 year in barrel and 1 year i n bottle 
Pal ackozás i deje / Dat e of bottling 
2008. szept em ber 
Pal ackm ennyiség / Num ber of bottles produced 
1350 
Hol kaphat ó / Shops 
M alatinszky és Társa 
Ki skereskedelm i brutt ó ár / Retail price 
5500 Ft 
Egyéb i nform ációk / Additional inform ation 
 
 



FURM INT FEBRUÁR 2010.  
2010. február 25., Budapest  
Szervező: Vi noport. hu Onli ne Borm agazi n 
E-m ail cím : info@ vinoport. hu  
 
 
Pi ncészet neve / Nam e of the wi nery 
Oszval d Pi ncészet 
Bor neve / Nam e of the wi ne 
Nagy- Som lói Furm int 
Évj árat / Vi ntage 
2007 
Száraz / dry 
M aradék cukor tartal om  / Resi dual sugar cont ent (g/l) 
1, 9  
Savt artal om  / Aci dit y (g/l) 
7, 8 
Al koholtartal om  / Alcohol (% ) 
12, 54 
Szől ő szárm azási hel ye / Ori gi n of t he grapes 
Som ló-hegy, Doba 
Szől ő kora / General age of the vi nes 
első term és / first vi nt age of the vi nyard 
Hekt árra szám ított tőkeszám  / Num ber of vi nes per hectare 
3500 
Hekt árra szám ított term ésm ennyiség / Yi el ds per hect are 
 
Szüret i dőpontja / Dat e of the harvest 
2007. okt óber 
Erj esztés m ódja / M ethod of ferm entation 
Term észetes indul ás, irányít ott fol yam at / Nat urally st arted but controlled process 
Érl el és m ódja / M ethod of m aturation 
tartál y, hordó / i n tank and barrel 
Érl el és időt artam a / Length of m aturation 
hor dó 3 hónap, palack 6 hónap / 3 m onth in barrel and 6 m onth in bottle 
Pal ackozás i deje / Dat e of bottling 
2009. auguszt us 
Pal ackm ennyiség / Num ber of bottles produced 
1000 
Hol kaphat ó / Shops 
M onarchia Borkereskedelm i Kft 
Ki skereskedelm i brutt ó ár / Retail price 
2590 Ft 
Egyéb i nform ációk / Additional inform ation 
a bor új telepítésű szőlő első term ése, a fiat al szől őre val ó teki nt ettel kevés ászkol ással / t he 
wi ne is produced from  the first vi ntage of t he vi nyard, because of the young vi nes onl y 
lim ited oak agei ng has been carried out 
 

FURM INT FEBRUÁR 2010.  
2010. február 25., Budapest  
Szervező: Vi noport. hu Onli ne Borm agazi n 
E-m ail cím : info@ vinoport. hu  
 
 
Pi ncészet neve / Nam e of the wi nery 
Patrici us Bor ház 
Bor neve / Nam e of the wi ne 
Patrici us Tokaji Furm int  
Évj árat / Vi ntage 
2008 
Száraz / dry 
M aradék cukor tartal om  / Resi dual sugar cont ent (g/l) 
3, 5 
Savt artal om  / Aci dit y (g/l) 
6, 7 
Al koholtartal om  / Alcohol (% ) 
13 
Szől ő szárm azási hel ye / Ori gi n of t he grapes 
Tokaj- Hegyalja 
Szől ő kora / General age of the vi nes 
11- 100 év / 11-110 years ol d 
Hekt árra szám ított tőkeszám  / Num ber of vi nes per hectare 
átlagosan 5700 / 5700 on average 
Hekt árra szám ított term ésm ennyiség / Yi el ds per hect are 
4, 5 t onna / t ons 
Szüret i dőpontja / Dat e of the harvest 
Okt óber el ej e-közepe / begi nni ng, m iddle of Oct ober 
Erj esztés m ódja / M ethod of ferm entation 
20 %  fahordóban, 80 %  tartál yban, fajélesztő / 20%  in oak barrel, 80%  in tank by culti vated 
yeast 
Érl el és m ódja / M ethod of m aturation 
20 %  220 és 300 literes fahordóban, 80 %  tartál yban, m ajd házasítás / 20%  in oak barrel of 
220 and 300 liter capacity, 80 %  in tank 
Érl el és időt artam a / Length of m aturation 
4 hónap / 4 m onth 
Pal ackozás i deje / Dat e of bottling 
2009. j úlius 9. 
Pal ackm ennyiség / Num ber of bottles produced 
30. 000 
Hol kaphat ó / Shops 
Cor vi num , Faust, Veritas 
Ki skereskedelm i brutt ó ár / Retail price 
1800-2000 Ft 
Egyéb i nform ációk / Additional inform ation 
Jó egyensúl yú, rendkí vül ásványos, gazdag bor. A fajta gyüm ölcsízeit szépen egészíti k ki a 
fahordós erjesztés és érlelés jegyei. Fehér húsokhoz, halakhoz kitűnő. A Prestige Reserve 
Vál ogat ás Tri um  Vi nat us Díj nyert ese a fehér száraz borok között. 
 
 



FURM INT FEBRUÁR 2010.  
2010. február 25., Budapest  
Szervező: Vi noport. hu Onli ne Borm agazi n 
E-m ail cím : info@ vinoport. hu  
 
 
Pi ncészet neve / Nam e of the wi nery 
Pendits Szőlőbirt ok és Pincészet 
Bor neve / Nam e of the wi ne 
Tokaji Furm int „Hol dvölgy” 
Évj árat / Vi ntage 
2006 
Száraz / dry 

M aradék cukor tartal om  / Resi dual sugar cont ent (g/l) 
4, 3 
Savt artal om  / Aci dit y (g/l) 
6, 3 
Al koholtartal om  / Alcohol (% ) 
14 
Szől ő szárm azási hel ye / Ori gi n of t he grapes 
M ád, Hol dvöl gy dűl ő 
Szől ő kora / General age of the vi nes 
Ca. 35 év / approxim ately 35 years 
Hekt árra szám ított tőkeszám  / Num ber of vi nes per hectare 
3500 
Hekt árra szám ított term ésm ennyiség / Yi el ds per hect are 
20 q / 2 tons 
Szüret i dőpontja / Dat e of the harvest 
2006. okt óber vége / end of Oct ober 2006 
Erj esztés m ódja / M ethod of ferm entation 
Hor dóban, spont án erjedés / in barrel by i ndi genous yeast 
Érl el és m ódja / M ethod of m aturation 
Hor dó / in barrel 
Érl el és időt artam a / Length of m aturation 
2 ½  év / 2 and a half year 
Pal ackozás i deje / Dat e of bottling 
2009. április 
Pal ackm ennyiség / Num ber of bottles produced 
840 
Hol kaphat ó / Shops 
Pendits 
Ki skereskedelm i brutt ó ár / Retail price 
2500  
Egyéb i nform ációk / Additional inform ation 
 
 

FURM INT FEBRUÁR 2010.  
2010. február 25., Budapest  
Szervező: Vi noport. hu Onli ne Borm agazi n 
E-m ail cím : info@ vinoport. hu  
 
 
Pi ncészet neve / Nam e of the wi nery 
Pendits Szőlőbirt ok és Pincészet 
Bor neve / Nam e of the wi ne 
Tokaji Furm int „Krakó” (ökol ógi ai át állás alatti szől őből készült bor / t he wi ne was produced 
from  grapes whi ch are under s witch t o organi c viticult ure) 
Évj árat / Vi ntage 
2007 
Száraz / dry 

M aradék cukor tartal om  / Resi dual sugar cont ent (g/l) 
2 
Savt artal om  / Aci dit y (g/l) 
5, 8 
Al koholtartal om  / Alcohol (% ) 
12, 5 
Szől ő szárm azási hel ye / Ori gi n of t he grapes 
Abaúj szánt ó, Krakó dűl ő 
Szől ő kora / General age of the vi nes 
Ca. 30 év / 30 years ol d 
Hekt árra szám ított tőkeszám  / Num ber of vi nes per hectare 
4000 
Hekt árra szám ított term ésm ennyiség / Yi el ds per hect are 
22 q / 2, 2 tons 
Szüret i dőpontja / Dat e of the harvest 
2007. okt. 2. 
Erj esztés m ódja / M ethod of ferm entation 
Hor dó, spont án erjedés / i n barrel by i ndi genous yeast 
Érl el és m ódja / M ethod of m aturation 
Hor dó / in barrel 
Érl el és időt artam a / Length of m aturation 
18 hónap / 18 m onth 
Pal ackozás i deje / Dat e of bottling 
2009. április 
Pal ackm ennyiség / Num ber of bottles produced 
1100 
Hol kaphat ó / Shops 
Pendits, a pi ncészet nél / at t he wi nery 
Ki skereskedelm i brutt ó ár / Retail price 
2500 Ft 
Egyéb i nform ációk / Additional inform ation 
A Krakó hegy (régiesen írva a Tokaj- Hegyaljai Album  szeri nt) a Sát or-hegy m ellett 
Abaúj szánt ó m ásik jó term őterület e. Az ültet vény teraszos kialakítású, csak lóval tudj uk 
m űvel ni. Bi odi nam ikus m ódszerrel dol gozunk. / Kr akó has been regarded for a long tim e as 
one of t h ebest sl opes in Abaúj szánt ó t oget her with Sát or hegy. The vi neyard struct ured by 
terraces so can be cultivated onl y by horse. W e wor k on bi odi nam ic pri ncipl es. 
 



FURM INT FEBRUÁR 2010.  
2010. február 25., Budapest  
Szervező: Vi noport. hu Onli ne Borm agazi n 
E-m ail cím : info@ vinoport. hu  
 
Pi ncészet neve / Nam e of the wi nery 
Pók Tam ás Pi ncéje 
Bor neve / Nam e of the wi ne 
Paj dos Furm int- Hárslevelű 
Évj árat / Vi ntage 
2008 
Száraz / dry 
M aradék cukor tartal om  / Resi dual sugar cont ent (g/l) 
2, 3 
Savt artal om  / Aci dit y (g/l) 
6, 0 
Al koholtartal om  / Alcohol (% ) 
13, 5 
Szől ő szárm azási hel ye / Ori gi n of t he grapes 
Egri Borvi dék, Ost oros, Paj dos dűl ő 
Szől ő kora / General age of the vi nes 
6 év / 6 years ol d 
Hekt árra szám ított tőkeszám  / Num ber of vi nes per hectare 
5600 
Hekt árra szám ított term ésm ennyiség / Yi el ds per hect are 
20 hl 
Szüret i dőpontja / Dat e of the harvest 
okt óber vége / end of October 
Erj esztés m ódja / M ethod of ferm entation 
Összeszüret elt term ést héjon erj esztett ük (spont án erj esztés „vadél esztőkkel”) 3 héti g. / W e 
harvested and vi nified the t wo different grape varieties toget her. The ferm ent ati on was 
carried out by culti vated yeast i n three m onth. 
Érl el és m ódja / M ethod of m aturation 
Préselés nél kül kis fahordóba szí nelt ük. Ezut án szűretlenül palackozt uk. / Bef ore the 
m aturati on t here was no pressi ng, we kept the wi ne i n sm all oak barrel and bottled wit hout 
filtration. 
Érl el és időt artam a / Length of m aturation 
10 hónap / 10 m onth 
Pal ackozás i deje / Dat e of bottling 
2009. auguszt us vége  
Pal ackm ennyiség / Num ber of bottles produced 
250 
Hol kaphat ó / Shops 
Terroir Cl ub, Budapest 
Ki skereskedelm i brutt ó ár / Retail price 
3200 Ft 
Egyéb i nform ációk / Additional inform ation 
 
 

FURM INT FEBRUÁR 2010.  
2010. február 25., Budapest  
Szervező: Vi noport. hu Onli ne Borm agazi n 
E-m ail cím : info@ vinoport. hu  
 
 
Pi ncészet neve / Nam e of the wi nery 
Spi egel berg Kézm űves Borpi nce  
Bor neve / Nam e of the wi ne 
Nagy- Som lói Furm int  
Évj árat / Vi ntage 
2007 
Száraz / dry 

M aradék cukor tartal om  / Resi dual sugar cont ent (g/l) 
2, 3 
Savt artal om  / Aci dit y (g/l) 
6, 1 
Al koholtartal om  / Alcohol (% ) 
13, 18 
Szől ő szárm azási hel ye / Ori gi n of t he grapes 
Som ló-hegy, Som lójenői  ol dal, Szent Ilona-dűl ő legfelső részén 
Szől ő kora / General age of the vi nes 
7 éves / 7 years ol d 
Hekt árra szám ított tőkeszám  / Num ber of vi nes per hectare 
4600 
Hekt árra szám ított term ésm ennyiség / Yi el ds per hect are 
30 hl 
Szüret i dőpontja / Dat e of the harvest 
2007. okt óber 3. 
Erj esztés m ódja / M ethod of ferm entation 
Term észetes út on, vadél esztővel, töl gyfahordóban,  három szori kézi fejtéssel / nat urall y by 
indi genous yeast in oak barrel wit h three m anual racki ng 
Érl el és m ódja / M ethod of m aturation 
Egy 10 éves 500 literes m agyar töl gyfahordóban erjedt / i n a 10 years ol d Hungarian oak 
barrel of 500 liter capacity 
Érl el és időt artam a / Length of m aturation 
20 hónapon át / 20 m onth 
Pal ackozás i deje / Dat e of bottling 
2009. j úni us 17.  
Pal ackm ennyiség / Num ber of bottles produced 
646 
Hol kaphat ó / Shops 
 
Ki skereskedelm i brutt ó ár / Retail price 
 
Egyéb i nform ációk / Additional inform ation 
 
 



FURM INT FEBRUÁR 2010.  
2010. február 25., Budapest  
Szervező: Vi noport. hu Onli ne Borm agazi n 
E-m ail cím : info@ vinoport. hu  
 
 
Pi ncészet neve / Nam e of the wi nery 
Spi egel berg Kézm űves Borpi nce  
Bor neve / Nam e of the wi ne 
Som lói Furm int  
Évj árat / Vi ntage 
2008 
Száraz / dry 

M aradék cukor tartal om  / Resi dual sugar cont ent (g/l) 
1, 6 
Savt artal om  / Aci dit y (g/l) 
7, 0 
Al koholtartal om  / Alcohol (% ) 
15, 05 
Szől ő szárm azási hel ye / Ori gi n of t he grapes 
Som ló-hegy, Som lójenői  ol dal, Szent Ilona-dűl ő legfelső részén 
Szől ő kora / General age of the vi nes 
8 éves / 8 years ol d 
Hekt árra szám ított tőkeszám  / Num ber of vi nes per hectare 
4600  
Hekt árra szám ított term ésm ennyiség / Yi el ds per hect are 
30 hl 
Szüret i dőpontja / Dat e of the harvest 
2008. okt óber 26.  
Erj esztés m ódja / M ethod of ferm entation 
Term észetes út on, vadél esztővel, töl gyfahordóban,  kétszeri kézi fejtéssel / nat urally by 
indi genous yeast in barrel wit h t wo m anual racki ng 
Érl el és m ódja / M ethod of m aturation 
Egy új 500 literes m agyar töl gyfahordóban erjedt / in a ne w Hungarian oak barrel of 500 liter 
capacit y 
Érl el és időt artam a / Length of m aturation 
8 hónapon át / 8 m onth 
Pal ackozás i deje / Dat e of bottling 
2009. j úni us 17.  
Pal ackm ennyiség / Num ber of bottles produced 
642 
Hol kaphat ó / Shops 
 
Ki skereskedelm i brutt ó ár / Retail price 
 
Egyéb i nform ációk / Additional inform ation 
 
 

FURM INT FEBRUÁR 2010.  
2010. február 25., Budapest  
Szervező: Vi noport. hu Onli ne Borm agazi n 
E-m ail cím : info@ vinoport. hu  
 
 
Pi ncészet neve / Nam e of the wi nery 
Szent Ilona Bor ház 
Bor neve / Nam e of the wi ne 
St. Ilona Nagy- Som lói Furm int 
Évj árat / Vi ntage 
2007 
Száraz / dry 
M aradék cukor tartal om  / Resi dual sugar cont ent (g/l) 
1, 0  
Savt artal om  / Aci dit y (g/l) 
6, 0  
Al koholtartal om  / Alcohol (% ) 
13, 0 
Szől ő szárm azási hel ye / Ori gi n of t he grapes 
Nagy- Som lói Borvi dék Som ló- Hegy 
Szől ő kora / General age of the vi nes 
átlag 6 év / 6 years in general 
Hekt árra szám ított tőkeszám  / Num ber of vi nes per hectare 
8000 
Hekt árra szám ított term ésm ennyiség / Yi el ds per hect are 
átlag 45-50 m ázsa / 4, 5-5 tons in general 
Szüret i dőpontja / Dat e of the harvest 
2007. 09. 26-2007. 10. 01 
Erj esztés m ódja / M ethod of ferm entation 
Hor dó (t úl nyom órészt 500 literes t öl gyfahordóban) „saját” hel yi él esztőkkel / in barrel ( 
m ostly of 500 liter capacity) by „own” yeast 
Érl el és m ódja / M ethod of m aturation 
Töl gyfahordó / i n oak barrel 
Érl el és időt artam a / Length of m aturation 
9-10 hónap / 9-10 m onth 
Pal ackozás i deje / Dat e of bottling 
2008. 08. 01.  
Pal ackm ennyiség / Num ber of bottles produced 
4825  
Hol kaphat ó / Shops 
Bortársaság 
Ki skereskedelm i brutt ó ár / Retail price 
1990 Ft 
Egyéb i nform ációk / Additional inform ation 
- 
 



FURM INT FEBRUÁR 2010.  
2010. február 25., Budapest  
Szervező: Vi noport. hu Onli ne Borm agazi n 
E-m ail cím : info@ vinoport. hu  
 
 
Pi ncészet neve / Nam e of the wi nery 
Szent Ilona Bor ház 
Bor neve / Nam e of the wi ne 
St. Ilona Nagy- Som lói Furm int 
Évj árat / Vi ntage 
2008 
Száraz / dry 
M aradék cukor tartal om  / Resi dual sugar cont ent (g/l) 
 
Savt artal om  / Aci dit y (g/l) 
 
Al koholtartal om  / Alcohol (% ) 
 
Szől ő szárm azási hel ye / Ori gi n of t he grapes 
Nagy- Som lói Borvi dék Som ló- Hegy 
Szől ő kora / General age of the vi nes 
átlag 6 év / 6 years in general 
Hekt árra szám ított tőkeszám  / Num ber of vi nes per hectare 
8000 
Hekt árra szám ított term ésm ennyiség / Yi el ds per hect are 
átlag 45-50 m ázsa / 4, 5-5 tons 
Szüret i dőpontja / Dat e of the harvest 
2008. 10. 02-2008. 10. 20 
Erj esztés m ódja / M ethod of ferm entation 
Hor dó (t úl nyom órészt 500 literes t öl gyfahordóban) „saját” hel yi él esztőkkel / in barrel ( 
m ostly of 500 liter capacity) by „own” yeast 
Érl el és m ódja / M ethod of m aturation 
Töl gyfahordó / i n oak barrel 
Érl el és időt artam a / Length of m aturation 
9-10 hónap / 9-10 m onth 
Pal ackozás i deje / Dat e of bottling 
2009. 08. 13-14.  
Pal ackm ennyiség / Num ber of bottles produced 
15009  
Hol kaphat ó / Shops 
M ég ni ncs forgal om ban / Not yet on t he m arket. 
Ki skereskedelm i brutt ó ár / Retail price 
1990 Ft 
Egyéb i nform ációk / Additional inform ation 
- 
 

FURM INT FEBRUÁR 2010.  
2010. február 25., Budapest  
Szervező: Vi noport. hu Onli ne Borm agazi n 
E-m ail cím : info@ vinoport. hu  
 
 
Pi ncészet neve / Nam e of the wi nery 
Szent Benedek Pi ncészet  
Bor neve / Nam e of the wi ne 
Tokaji Furm int  
Évj árat / Vi ntage 
2006 
Száraz / dry 
M aradék cukor tartal om  / Resi dual sugar cont ent (g/l) 
6, 6 
Savt artal om  / Aci dit y (g/l) 
7, 4 
Al koholtartal om  / Alcohol (% ) 
12, 08 
Szől ő szárm azási hel ye / Ori gi n of t he grapes 
Táll ya, M ád 
Szől ő kora / General age of the vi nes 
25- 35 év / 25-35 years 
Hekt árra szám ított tőkeszám  / Num ber of vi nes per hectare 
3300-4500 
Hekt árra szám ított term ésm ennyiség / Yi el ds per hect are 
25- 35 q / 2, 5-3, 5 t ons 
Szüret i dőpontja / Dat e of the harvest 
2006. 10. 13 és 11. 13. között 5 kül önböző dűl őből  
Erj esztés m ódja / M ethod of ferm entation 
hor dó (kül önböző m éretek: 220-500 l), fajél esztő / in barrel of different capacit y from  220 t o 
500 liter, by i ndi genous yeast 
Érl el és m ódja 
Fahordóban / i n barrel 
Érl el és m ódja / M ethod of m aturation 
10 hónap / 10 m onth 
Érl el és időt artam a / Length of m aturation 
2007. 08. 24 
Pal ackm ennyiség / Num ber of bottles produced 
2930 
Hol kaphat ó / Shops 
Bor Ní vó Bor és Aj ándékszaküzl et, M iskolc  
Ki skereskedelm i brutt ó ár / Retail price 
2490Ft  
Egyéb i nform ációk / Additional inform ation 
 
 



FURM INT FEBRUÁR 2010.  
2010. február 25., Budapest  
Szervező: Vi noport. hu Onli ne Borm agazi n 
E-m ail cím : info@ vinoport. hu  
 
 
Pi ncészet neve / Nam e of the wi nery 
Szent Benedek Pi ncészet  
Bor neve / Nam e of the wi ne 
Tokaji Furm int, Szent Tam ás-dűlő  
Évj árat / Vi ntage 
2006 
Száraz / dry 
M aradék cukor tartal om  / Resi dual sugar cont ent (g/l) 
1, 2 
Savt artal om  / Aci dit y (g/l) 
6, 5 
Al koholtartal om  / Alcohol (% ) 
12, 17 
Szől ő szárm azási hel ye / Ori gi n of t he grapes 
M ád, Szent Tam ás-dűlő 
Szől ő kora / General age of the vi nes 
30 év / 30 years 
Hekt árra szám ított tőkeszám  / Num ber of vi nes per hectare 
3300 
Hekt árra szám ított term ésm ennyiség / Yi el ds per hect are 
25 q / 2, 5 tons 
Szüret i dőpontja / Dat e of the harvest 
2006. 10. 16.  
Erj esztés m ódja / M ethod of ferm entation 
hor dó 220l, fajél esztő / in barrel of 220 liter capacit y by cultivat ed yeast 
Érl el és m ódja / M ethod of m aturation 
Fahordóban / i n barrel 
Érl el és időt artam a / Length of m aturation 
18 hónap / 18 m onth 
Pal ackozás i deje / Dat e of bottling 
2008. 04. 07. 
Pal ackm ennyiség / Num ber of bottles produced 
883 
Hol kaphat ó / Shops 
Bor Ní vó Bor és Aj ándékszaküzl et, M iskolc  
Ki skereskedelm i brutt ó ár / Retail price 
4990 Ft 
Egyéb i nform ációk / Additional inform ation 
 
 

FURM INT FEBRUÁR 2010.  
2010. február 25., Budapest  
Szervező: Vi noport. hu Onli ne Borm agazi n 
E-m ail cím : info@ vinoport. hu  
 
 
Pi ncészet neve / Nam e of the wi nery 
Szepsy  
Bor neve / Nam e of the wi ne 
Szepsy Furm int  
Évj árat / Vi ntage 
2007 
Száraz / dry 
M aradék cukor tartal om  / Resi dual sugar cont ent (g/l) 
3 
Savt artal om  / Aci dit y (g/l) 
5, 5 
Al koholtartal om  / Alcohol (% ) 
14, 0 
Szől ő szárm azási hel ye / Ori gi n of t he grapes 
M ád 
Szől ő kora / General age of the vi nes 
30 év / 30 years 
Hekt árra szám ított tőkeszám  / Num ber of vi nes per hectare 
4000 
Hekt árra szám ított term ésm ennyiség / Yi el ds per hect are 
2, 4 t onna/t ons 
Szüret i dőpontja / Dat e of the harvest 
2007. Szept em ber 30. – okt óber 10. 
Erj esztés m ódja / M ethod of ferm entation 
Hor dó, saját élesztő / i n barrel by i ndi genous yeast 
Érl el és m ódja / M ethod of m aturation 
Hor dó (500 l) / in barrel of 500 liter capacit y 
Érl el és időt artam a / Length of m aturation 
8 hónap / 8 m onth 
Pal ackozás i deje / Dat e of bottling 
2008. 07. 23. 
Pal ackm ennyiség / Num ber of bottles produced 
12. 600 
Hol kaphat ó / Shops 
Budapest Bortársaság 
Ki skereskedelm i brutt ó ár / Retail price 
4950 Ft 
Egyéb i nform ációk / Additional inform ation 
 
 



FURM INT FEBRUÁR 2010.  
2010. február 25., Budapest  
Szervező: Vi noport. hu Onli ne Borm agazi n 
E-m ail cím : info@ vinoport. hu  
 
 
Pi ncészet neve / Nam e of the wi nery 
Szepsy 
Bor neve / Nam e of the wi ne 
Szepsy Furm int Urbán dűl ő  
Évj árat / Vi ntage 
2007 
Száraz / dry 
M aradék cukor tartal om  / Resi dual sugar cont ent (g/l) 
4 
Savt artal om  / Aci dit y (g/l) 
5, 2 
Al koholtartal om  / Alcohol (% ) 
14, 5 
Szől ő szárm azási hel ye / Ori gi n of t he grapes 
M ád 
Szől ő kora / General age of the vi nes 
55 év / 55 years 
Hekt árra szám ított tőkeszám  / Num ber of vi nes per hectare 
5000  
Hekt árra szám ított term ésm ennyiség / Yi el ds per hect are 
1, 8 t onna/t ons 
Szüret i dőpontja / Dat e of the harvest 
2007. okt óber 12.  
Erj esztés m ódja / M ethod of ferm entation 
Hor dó, saját élesztő / i n barrel by i ndi genous yeast 
Érl el és m ódja / M ethod of m aturation 
Hor dó (400 l) / in barrel of 400 liter capacit y 
Érl el és időt artam a / Length of m aturation 
8 hónap / 8 m onth 
Pal ackozás i deje / Dat e of bottling 
2008. 07. 23. 
Pal ackm ennyiség / Num ber of bottles produced 
2100 
Hol kaphat ó / Shops 
Budapest Bortársaság 
Ki skereskedelm i brutt ó ár / Retail price 
9500 Ft 
Egyéb i nform ációk / Additional inform ation 
 
 

FURM INT FEBRUÁR 2010.  
2010. február 25., Budapest  
Szervező: Vi noport. hu Onli ne Borm agazi n 
E-m ail cím : info@ vinoport. hu  
 
 
Pi ncészet neve / Nam e of the wi nery 
Tokaj Ki kelet Pi nce 
Bor neve / Nam e of the wi ne 
Furm int Birt ok 
Évj árat / Vi ntage 
2008 
Száraz / dry 
M aradék cukor tartal om  / Resi dual sugar cont ent (g/l) 
4, 8 
Savt artal om  / Aci dit y (g/l) 
7, 1 
Al koholtartal om  / Alcohol (% ) 
13, 1 
Szől ő szárm azási hel ye / Ori gi n of t he grapes 
Tarcal Farkas dűl ő, Tokaj Verebes dűlő 
Szől ő kora / General age of the vi nes 
35 éves – 20 éves / 35 and 20 years ol d 
Hekt árra szám ított tőkeszám  / Num ber of vi nes per hectare 
4000  
Hekt árra szám ított term ésm ennyiség / Yi el ds per hect are 
40 hl 
Szüret i dőpontja / Dat e of the harvest 
2008. okt óber közepe 
Erj esztés m ódja / M ethod of ferm entation 
Hor dó, vadélesztő / in barrel by i ndi genous yeast 
Érl el és m ódja / M ethod of m aturation 
Hor dó / in barrel 
Érl el és időt artam a / Length of m aturation 
7 hónap / 7 m onth 
Pal ackozás i deje / Dat e of bottling 
2009 j úlius vége 
Pal ackm ennyiség / Num ber of bottles produced 
1180 
Hol kaphat ó / Shops 
Kézm űves Bor ok háza, 75 cl,  
Ki skereskedelm i brutt ó ár / Retail price 
2500Ft  
Egyéb i nform ációk / Additional inform ation 
- 
 



FURM INT FEBRUÁR 2010.  
2010. február 25., Budapest  
Szervező: Vi noport. hu Onli ne Borm agazi n 
E-m ail cím : info@ vinoport. hu  
 
 
Pi ncészet neve / Nam e of the wi nery 
Tokaj Nobilis Szől őbirt ok 
Bor neve / Nam e of the wi ne 
Tokaj Furm int  
Évj árat / Vi ntage 
2008 
Fél száraz / off-dry 
M aradék cukor tartal om  / Resi dual sugar cont ent (g/l) 
10 
Savt artal om  / Aci dit y (g/l) 
6, 5 
Al koholtartal om  / Alcohol (% ) 
13, 5 
Szől ő szárm azási hel ye / Ori gi n of t he grapes 
Bodr ogkisfal ud, Barakonyi dűlő 
Szől ő kora / General age of the vi nes 
10 év / 10 years ol d 
Hekt árra szám ított tőkeszám  / Num ber of vi nes per hectare 
5000 
Hekt árra szám ított term ésm ennyiség / Yi el ds per hect are 
25 q / 2, 5 tons 
Szüret i dőpontja / Dat e of the harvest 
2008. novem ber elej e / begi nni ng of Novem ber 2008 
Erj esztés m ódja / M ethod of ferm entation 
spont án erjedés, saj át élesztővel fahordóban / spont aneous ferm entation i n barrel by 
indi genous yeast 
Érl el és m ódja / M ethod of m aturation 
Hor dó / in barrel 
Érl el és időt artam a / Length of m aturation 
6 hónap / 6 m onth 
Pal ackozás i deje / Dat e of bottling 
2009. m ájus 
Pal ackm ennyiség / Num ber of bottles produced 
1500 
Hol kaphat ó / Shops 
Radovi n, Karaffa, Faust,  
Ki skereskedelm i brutt ó ár / Retail price 
2800 
Egyéb i nform ációk / Additional inform ation 
 
 

FURM INT FEBRUÁR 2010.  
2010. február 25., Budapest  
Szervező: Vi noport. hu Onli ne Borm agazi n 
E-m ail cím : info@ vinoport. hu  
 
 
Pi ncészet neve / Nam e of the wi nery 
Tor nai Pi ncészet 
Bor neve / Nam e of the wi ne 
Top Selecti on Apát sági Furm int 
Évj árat / Vi ntage 
2007 
Száraz / dry 
M aradék cukor tartal om  / Resi dual sugar cont ent (g/l) 
4, 9 
Savt artal om  / Aci dit y (g/l) 
6, 8 
Al koholtartal om  / Alcohol (% ) 
13, 6 
Szől ő szárm azási hel ye / Ori gi n of t he grapes 
Som ló-hegy Apátsági dűlő 
Szől ő kora / General age of the vi nes 
12 év / 12 years 
Hekt árra szám ított tőkeszám  / Num ber of vi nes per hectare 
4500 
Hekt árra szám ított term ésm ennyiség / Yi el ds per hect are 
40 hl 
Szüret i dőpontja / Dat e of the harvest 
2007. 10. 01.  
Erj esztés m ódja / M ethod of ferm entation 
500 l t öl gyfahordó vadélesztő / in barrel of 500 liter capacit y by i ndi genous yeast 
Érl el és m ódja / M ethod of m aturation 
500 l t öl gyfahordóban / in barrel of 500 liter capacit y 
Érl el és időt artam a / Length of m aturation 
9 hónap / 9 m onth 
Pal ackozás i deje / Dat e of bottling 
2009. 03. 10.  
Pal ackm ennyiség / Num ber of bottles produced 
1800 
Hol kaphat ó / Shops 
Cor vi num  
Ki skereskedelm i brutt ó ár / Retail price 
4000 HUF pi ncében: 2600 HUF 
Egyéb i nform ációk / Additional inform ation 
- 
 



FURM INT FEBRUÁR 2010.  
2010. február 25., Budapest  
Szervező: Vi noport. hu Onli ne Borm agazi n 
E-m ail cím : info@ vinoport. hu  
 
 
Pi ncészet neve / Nam e of the wi nery 
Tor nai Pi ncészet 
Bor neve / Nam e of the wi ne 
Tor nai Cl assic Furm int 
Évj árat / Vi ntage 
2007 
Száraz 
M aradék cukor tartal om  / Resi dual sugar cont ent (g/l) 
1, 3 
Savt artal om  / Aci dit y (g/l) 
6, 7 
Al koholtartal om  / Alcohol (% ) 
13, 1 
Szől ő szárm azási hel ye / Ori gi n of t he grapes 
Som ló-hegy 
Szől ő kora / General age of the vi nes 
12 év / 12 years ol d 
Hekt árra szám ított tőkeszám  / Num ber of vi nes per hectare 
480 
Hekt árra szám ított term ésm ennyiség / Yi el ds per hect are 
60 hl 
Szüret i dőpontja / Dat e of the harvest 
2007. 09. 25.  
Erj esztés m ódja / M ethod of ferm entation 
reduktí v 75%  oxi datí v 25%  / 75%  reducti ve and 25%  oxi dati ve 
Érl el és m ódja / M ethod of m aturation 
 
Érl el és időt artam a / Length of m aturation 
9 hónap / 9 m onth 
Pal ackozás i deje / Dat e of bottling 
2009. 03. 10.  
Pal ackm ennyiség / Num ber of bottles produced 
15 000 
Hol kaphat ó / Shops 
M etro, Tesco, Spar, Int erspar, Cora, Cor vi num , Plus 
Ki skereskedelm i brutt ó ár / Retail price 
1000-1500 HUF-i g 
Egyéb i nform ációk / Additional inform ation 
- 
 

FURM INT FEBRUÁR 2010.  
2010. február 25., Budapest  
Szervező: Vi noport. hu Onli ne Borm agazi n 
E-m ail cím : info@ vinoport. hu  
 
 
Pi ncészet neve / Nam e of the wi nery 
W einbau W enzel 
Bor neve / Nam e of the wi ne 
Furm int Vogelsang  
Évj árat / Vi ntage 
2007 
Dr y 
M aradék cukor tartal om  / Resi dual sugar cont ent (g/l) 
4, 1 
Savt artal om  / Aci dit y (g/l) 
5, 7  
Al koholtartal om  / Alcohol (% ) 
14, 1 
Szől ő szárm azási hel ye / Ori gi n of t he grapes 
Bor vi dék: Rust/ Burgenland; Dűl ő: Vogelsang / W ine regi on: Rust / Burgenl and; Vi neyard: 
Vogelsang  
Szől ő kora / General age of the vi nes 
25 éves / 25 years 
Hekt árra szám ított tőkeszám  / Num ber of vi nes per hectare 
3500  
Hekt árra szám ított term ésm ennyiség / Yi el ds per hect are 
2500 l 
Szüret i dőpontja / Dat e of the harvest 
2007. szept em ber 20. / 20t h of Sept em ber 2007 
Erj esztés m ódja / M ethod of ferm entation 
Term észetes élesztőkkel 6 hónapon kereszt ül 3-4 éves töl gyfahordókban / Nat ural wil d yeast 
ferm entation over a peri od of 6 m onths in 3 – 4 years ol d barri ques  
Érl el és m ódja / M ethod of m aturation 
Az alm asavbont ást követően fi nom seprőn tart ották, és a palackozási g nem  fejtették. / 
M alolactic ferm entati on, m aturation on t he lees, no racki ng until bottling 
Érl el és időt artam a / Length of m aturation 
11 hónap / 11 m onths 
Pal ackozás i deje / Dat e of bottling 
2008. auguszt us 28. / 28t h of August 2008 
Pal ackm ennyiség / Num ber of bottles produced 
900 
Hol kaphat ó / Shops 
 
Ki skereskedelm i brutt ó ár / Retail price 
€ 16, - 
Egyéb i nform ációk / Additional inform ation 
A t al aj gnejszből, agyag- és csillám palából épül fel, am elyet a harm ad időszakban létrej ött 
tengerből és fol yóból szárm azó üledékes talaj fed.  A szől őt nem  önt özi k. / The soil consists 
of gneiss and m ica schist, largel y shrouded by tertiary sea and ri ver alluvi al deposits. No 
irrigati on.  
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